
MENU 
VOORGERECHTEN

Broodplank €7,25

Versgebakken waldkorn bol met roomboter, aioli en kruiden roomkaas.

Salade Nol €14,50

Mesclun sla, gebakken champignons, zongedroogde tomaatjes en spek.

Gerookte Zalm €15,75

Met saffraan mayonaise en mesclun sla.

Steak Tartaar €15,75

Geserveerd met piccalilly mayonaise, kappertjes en cornichons.

Carpaccio van Knolselderij €13,75

Met zwarte aioli en gerookte paprikapoeder

Grana Padano en pittenmix

 SOEPEN

Bospaddenstoelensoep €7,50

Met bosui en een wolkje room.

Pompoensoep €7,50

Met een vleugje kerrie en geroosterde Amandelen.



HOOFDGERECHTEN

Gebraden Varkenshaas Medaillons €24,75

Met pepersaus .

Gebakken Kogel Biefstuk €28,50

Met een Gerookte Knoflooksaus.

Zacht gegaarde Parelhoender Suprême €25,50

Met Rode Portsaus.

Visvangst van de Week €24,50

Vraag de bediening naar de vangst.

Bovenstaande Hoofdgerechten worden geserveerd

Met groentegarnituur, Verse Frites en mayonaise

Veganistische Pie €22,50

Met paddenstoelen, mesclun sla en tomaten salsa.

Kaasfondue €23,50

Geserveerd met groenten en stokbrood.

 
 Extra bij uw hoofdgerecht

Verse frites met mayonaise  €5,50

Warm Seizoensgroenten  €5,50

Frisse groene salade  €5,50



 

 NAGERECHTEN

Lemon Cheesecake  €8,50

Met frambozencoulis en slagroom

Coupe Nol €8,50

Vanille ijs, appelkaneel compote en slagroom.

Crème Brûlée €8,50

Met walnoten ijs, Kletskop

Coupe Hazelino €8,50

Hazelnoot en vanille ijs met warme chocolade-hazelnoot saus.

KaasPlateau €13,25

Bleu de wolvega, grietje uit Ouddorp, Oude Reypenaar, Tynjetaler

Appelstroop, Kletzenbrood, Walnoten
 

 
 



 
 

 


